$e

SCHEIBLHOFER
THE RESORT

EASTER LUNCH

e

Vorspeisen

Tatar vom Andauer Bio Black Angus
Weinbergschnecken in Krauterbutter
Gebackene Eier & Kaviar
Schinken im Brotmantel
Seewinkler Schinkenspeck & Nationalparkwurstel
Gebeizte Fische | Orangen | Safran | Fenchel
Schafkase & Ziegenkase | Rote Ruben | Apfel
Jourgeback & Brot
Butter & Aufstriche
Suppen
Kraftige Rindsuppe | Frittaten & Leberknodel
Spargelcremesuppe | Spargelstucke | Blatterteigstangerl

e

Hauptspeisen

Backhend| im Kurbiskernmantel
Rosa gebratene Lammhufte
Lammbraten in Rosmarin-Pfeffersauce
Huhnerfilet im Speckmantel
Kalbsragout mit Schalotten & Wurzelgemuse
Gegrillte Fische aus See & Meer



e

SCHEIBLHOFER
THE RESORT

e

Beilagen

Erbsenreis | Stikartoffelplree | Knodel | Safranrisotto | Frihlingsgemuse

$e

Saucen

Sauce Tatar | Krauterbutter | Schnittlauchsauce | Honig-Senfsauce | Kirbiskernmayonnaise

$e

Salatbuffet

e

Dessert

Karotte | Orange ‘ Ingwer
Eierlikor Trifle
Topfen-Marillenstrudel
Lemoncurd
Dessertschnitten
Fruchtsalat
Eis & Sorbet



