INFINITY

THE RESTAURANT

Falstaff Gault&Millau
95/100 13,5/20
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Brot & ,,Buddha“ | Sauerteigbrot & Butter | Schnittlauchdl

‘IJ Blaufrankisch | Rosé Sekt | Grof3e Reserve | Weingut Gesellmann | N\ittelburgenland

Die Kiiche lasst grifRen

Cornetti | Croustarde ] Iberico Croqueta

Hamachi | Leche de Tigre | Green-Curry | Kokos | Goldene Beete |Ja|apeﬁo | Cashew

Y Gruner Veltliner | Gobelsburg | Weingut Schloss Gobelsburg | Kamptal

Terrine von der Ganseleber | Ananas’ | Hokkaido | Pistazien

‘f Muskat Ottonel | Auslese | Weingut Kracher | Neusiedlersee

Pannonische Fischsuppe 2.0 | Zander-Mosaik ]Jakobsmuschel ‘ Neusiedlersee-Bisque ‘ Safran

‘I) The Chardonnay ‘ Weingut Scheiblhofer | Neusiedlersee

Seewinkler Hirschricken | Selleriepijree ] Kohlsprossen | Guanciale ] Portwein-Zwetschken

S:J Praittenbrunn | Weingut Scheiblhofer | Neusiedlersee

Birne | Tonkabohne | Crémeux | Haselnusse | Karamell

&’ Lord Porten | Vintage Port | Weingut Scheiblhofer | Neusiedlersee

Petit Four | Pralinen aus unserer Patisserie

Menu €110,-
Weinbegleitung € 49,-

Unser Kichenteam um Thomas Sandhofer & Gabor Grof winscht lhnen einen legendaren Moment

in unserem |nﬁnity Restaurant.



Brot & ,,Buddha“ | Sauerteigbrot & Butter

Die Kiche lasst ngBen

Hamachi | Leche de Tigre ‘ Green-Curry ‘ Kokos ] Goldene Beete ]Jalapeﬁo ‘ Cashew
oder

Tatar vom Black Angus Rinderfilet | 48h Dotter | Chili | Schnittlauchcreme | Réstbrot

Schaumsuppe vom Seewinkler Bio Kurbis | Kurbiskerne ] Kurbiskernol ‘ Pecorino-Feigenravioli
oder

Pannonische Fischsuppe 2.0 | Zander-Mosaik |Jakobsmusc|’1e| | Neusiedlersee-Bisque | Safran

Confierte Entenkeule | Lila-SuRerdapfelpuree ]Variation vom Kurbis | Shanso Blitenpfeffer
oder

Gegri”ter Oktopus | Arare | Paradeiser-Ingwerbutter | Oliven-Gnocchi | Gerosteter Kukuruz

Creme Briilée | Tahiti Vanille | Schokoladenbrownie | Andauer Feigen
oder

Top{:enknade| | Karamallisierte Butterbrosel | Nussbutter | Alles von der Zwetschke

Menu €75,-

Unser Kiichenteam um Thomas Sandhofer & Gabor Grof winscht lhnen einen legendaren Moment

in unserem Infinity Restaurant.



Sauerteigbrot | Pannonische Tapas €6,-

Unser Gedeck wird mittags und abends pro Person obligatorisch serviert.

Grul} aus der Kuiche

Tatar vom Black Angus Rinderfilet | 48h Dotter‘ Chili | Schnittlauchcreme ] Rostbrot € 21,-

A|C|D|FIGIM

Terrine von der Ganseleber | Ananas® ] Hokkaido ] Pistazien € 21,-

AC|GIH|O

Hamachi | Leche de Tigre | Green-Curry | Kokos | Goldene Beete | Jalapeno | Cashew € 21,-

A|DIFILIMIN

Ossietra Kaviar | Beurre Blanc-Eis | Zitrus-Gurken | Granny Smith €19,-

DIG

Seewinkler Bio Schafkase | Seewinkler Melonen ] Ingwer ‘ Kalamansi | Thai-Basilikum € 16,-

AJF|G|LIM|N

Pannonische Fischsuppe 2.0 | Zander-Mosaik ]Jakobsmuschel ‘ Neusiedlersee-Bisque ‘ Safran € 18,-

ABD[G|LO

Kraftige Suppe vom Black Angus Rind | Wurzelgemiise | Kaspressknodel oder Frittaten € 9,=

AC|D|GIL

Schaumsuppe vom Seewinkler Bio Kurbis | Kurbiskerne | Kurbiskernol | Pecorino-Feigen Ravioli €10,-

AC|G|Lo



Caesar Salat ,,Resort Sty|e“ | Avocado-Dressing | Radieschen | Paradeiser | Parmesan | Croutons €14,-

A[C|DIGIN

mit Riesengarnelen € 23,-
AlBC|DIGIM
mit Black Angus Steak Streifen € 23,-
AlC|D|G|M
mit Gebackenem Seewinkler Schafskase € 19,-

A[C|DIGIM

Kleine Gemischte Salatbowl € 5,- GrofRe Gemischte Salatbowl € 7,50

Ossietra Kaviar | Beurre Blanc-Eis | Zitrus-Gurken | Granny Smith €19,-

DIG

Basi|ikum-Sorbet| Frizzante Rosé € 7,-

O

Honig-Melonen-Sorbet | Frizzante Weil € 7,-

O



Wiener Schnitzel vom Kalb | Petersilienerdapfel ‘ Preiselbeeren € 29,-

A[CIG

Confierte Entenkeule | Lila-SuBerdapfelpiree ]Variation vom Kurbis | Shanso Blitenpfeffer €28,-

A[C|G|L|O

Seewinkler Hirschriicken | Selleriepuree ‘ Kohlsprossen ‘ Guanciale ‘ Portwein-Zwetschken € 38,-

A[C|G|L|O

Dry Aged Beef Burger | Brioche Bun | Cheddar | Speck | BBQ | Zwiebel | Resort Fries” | Avocado-Chili Dip € 22,-

A[C|D|GIM

Gegri”ter Oktopus | Arare ‘ Paradeiser-Ingwerbutter ‘ Olivengnocchi | Kukuruz € 31,-

ABIDIG|LIO|R

Black Angus Rump Steak | Resort-Fries’ | Grillgemuse | Bearnaisesauce | Kalbsjus €42,-

A[C|G|M|O

Black Angus Filet Steak | Resort-Fries’ | Grillgemuse | Béarnaisesauce | Kalbsjus €52,-

A[CIGIM[O

Garnele Stk. € 4,- | Jakobsmuschel Stk. € 4,- | Ganseleber € 10,- | Schwarzer-Triffel € 6,-



Topfenknéde| | Karamellisierte Butterbrosel ] Nussbutter ‘ Alles von der Zwetschke € 9,-

A[C|GlO

Creme Brilée | Tahiti Vanille | Schokoladenbrownie | Andauer Feigen €9,

A[C|GH[O

Birne | Tonkabohne | Haselnusse | Crémeux | Karamell € 12,-

AC|GIH|O

Dessert-Variation | fiir 2 Personen € 25,-

AC|GIH|O

Sorbet-Variation | 3 Sorten € 10,-

Hausgemachte Sorbets | 1Kugel € 3,40

Eisl 1 Kugel € 3,40

clG

The Cheese | Chutneys | Nusse |Joseph Bio Natursauerteigbrot
A‘G‘H‘M

3 Sorten € 9,- | 5Sorten € 15,-

A: Gluten | B: Krebstiere | C: Ei | D: Fisch | E: Erdnuss | F: Soja | G: Milch oder Laktose

H: Schalenfrichte ‘ L: Sellerie ‘ M: SenF‘ N: Sesam | O: Sulfite ] P: Lupinen ‘ R: Weichtiere



